
 
 

                     
 

 
 
 
 
 

Pa amb oli & Olivas        5.00€ 
Pan mallorquín asado con tomate Ramallet, Ali Oli y aceitunas 
 
Tabla de jamón Ibérico bellota 75% 100 g   27.00€ 
Cerdo pata negra curado servido con pan 
 
Raíz & Cabrales       14.00€ 
Raíz de perifollo, crosnes, chirivía, alcachofa de Jerusalén, 
zanahoria morada y Cabrales 
 
Patatas bravas       10.00€ 
Salsa de Chili-Chipotle, patatas confitadas y Ali Oli  
 
Tortilla “Jardì Style”       14.00€ 
Cebolla caramelizada, huevo 63º, espuma de patata, 
patatas fritas y aceite de cebollino 
 
                                                  …………………………                                            
 
 
“Lomo con Col”       27.00€ 
Lomo de Cerdo Iberico, col blanco, Botifarrones, Sobrasada, Pasas, 
piñones und Pancetta 
 
Lubina & Col rizada      28.00€ 
Filete de Lubina, col rizada a la crema, Fregola Sarda y  
espuma de pescado 
 
Coliflor & Arroz venere – vegano    19.00€ 
Tempura de coliflor salteado en salsa de mango y tamari, Arroz, 
Venere negro, sésamo tostado, cebolletas y ciruelas a la plancha 
 
 
 
 
 



Chocolate y Espresso      11.00€ 
Mousse de chocolate negro, brotes de Daikon y helado de Espresso 
 
Bunyols & Higo       11.00€ 
Bunyols, Mermelada de Higos, Espuma de queso fresco, helado 
de pistachio, chocolate blanco caramelizado  
 
Tabla de quesos ibéricos       13.00€ 
Queso azul, manchego y mahonés, mermelada casera y pan 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Estimados huéspedes,  
Les damos la bienvenida a nuestro restaurante y esperamos disfruten de nuestros platos 

elaborados con los mejores ingredientes. Con gusto atenderemos cualquier duda o consulta sobre 
nuestro menú. 

 
  

Bon profit 
 

Team Jardí 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Elección del chef 

Nuestra selección para los que quieren dejarse sorprender 

 

5 platos para compartir 

por persona 55€ 

Solo mesas completas 



 
 
 
 
 
 
VINOS TINTOS 

  
 

MALLORCA 
Bordoy Marés                                            24.00€ 6.00€ copa  
Verán Finca Biniagual    34.00€ 
Gran Verán Finca Biniagual   68.00€ 
Son Prim Cabernet Sauvignon   36.00€ 
Santa Catarina Merlot    36.00€ 
Sa Cabana Manto negro    28.00€ 
Can Sort Cuvée selección    38.00€ 
Conde de Suyrot La Tortuga   42.00€ 
Binigrau Obac     32.00€ 
Bordoy Terra Mares    52.00€ 
AN 1                                                        66.00€ 

 
RIBERA DEL DUERO 
Pago de Capellanes    48.00€ 
Silencio de Muros Peñafiel   68.00€  

 
RIOJA 
Muga crianza     44.00€ 
Heraclio Alfaro Finca Estarijo   32.00€ 

 
CASTILLA Y LEON 
Quinta Sardonia     58.00€ 
 
ÁVILA 
Jirón de niebla     48.00€ 
Barrera de sol     48.00€ 

 
 
 
 



VINOS BLANCOS 
 

MALLORCA 
Bordoy Marés Blanc    24.00€ 6.00€ copa 
Can Sort Blanc de Blancs    30.00€ 
Sa Vall Miquel Gelabert                               48.00€ 
2012 Es Fangar Blanc                                32.00€ 
Macabeu Toni Gelabert                               26.00€ 
Sa Cabana Giró Ros    34.00€ 
Sa Cabana Giró Ros Edición Especial  38.00€ 

 
    
 

VINOS ROSADOS 
 

MALLORCA 
Bordoy Marés Rosat    24.00€ 6.00€ copa 
Binigrau rosat E     32.00€ 
Can Sort Rosat     32.00€ 
Son Fangos Toni Gelabert                           26.00€ 
 
 
 
 

CAVAS 
Luna Brut      24.00€ 6.00€ copa 
Luna Brut Rosat     24.00€ 6.00€ copa 
 
Recaredo Terrens Brut Nature   38.00€ 
Recaredo Rosat Intens    44.00€ 
 
 
 
 


